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Les Canapés CHF 3.- par sélection par personne Au D I B L. RT

Nos Crisps .= 3
- Twist grain de moutarde et parmesan CATERING

Nos Canapés Froids

- Maki de langoustines concombre épicé, Avocat et Coriandre

+ Coeur de Saumon, Betterave, Nougatine de sesame

+ Cupcake de betterave, Coeur Coulant Caramel

- Connes écrevisses, Curry, Ricotta, Paprika fume ;

- Tacos de Céleri Vinaigre, tartare de boeuf a l'asiatique ;

« Tataki de Thon Rouge en Croute de Sésame, Purée de Citron Confit
- Rocher aux Raisins et Chévre, Cacahuetes Caramelises

- Millefeuille de Legumes, Fromage Frais, Pamplemousse Confit

- Bonbon De Foie Gras, Gel de Vin Rouge, Chips de Racine de Cerfeuil
- Cupcake a la Chataigne, Mousse de Foie Gras et Chutney d’Abricot
- Maki Thon Rouge Marine, Mangue, Avocat

+ CEuf de Caille en Mimosa Truffee

Nos Canapés Chauds

- Barbajuans Nicois (vegetarien)

« Finger Croustillant de loup et crevettes, sauce curry cremee

+ Gambas au kadalf, créemeux passionne

+ Cube de Beeuf Vaudois Juste Saisi, Siphon béarnaise

- Ballotine de Volaille aux champignons, Siphon de carottes au Cumin
- Cromesquis de canard a lorange, Sauce Gastrique
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Entrees Froides CATERING
+ Raviole Transparente de Champignons des Bois

Texture ecume de Parmesan
+ Homard (US ou CA) Poché (CHF +10.-)
Tagliatelles de Potiron, Billes de Carottes au Cumin, Bouillon Safrané
+ Cannelloni de Pommes Vertes
Tourteau et Coquillages, Creme de Wasabi, Bisque Reduite, Chips de Pomme
+ Saumon (NO) Gravlax
Carpaccio de Betterave, Legumes Pickles, Creme de Chevre Frais
« CEuf Parfait
Coulis de Cresson et Epinards Perlé, Petit Crouton, Chips d'Ail.

Entrees Chaudes
* Foie Gras Poélé
Mousse de Topinambour a la Truffe, Chataigne Grille

Poissons
- Filet de Cabillaud (ATL) Nacré
Purée de Citron Confit, Pomme Fondante, Mini Légumes d'Hiver, Fumé de Poisson a la Noisette Sauce Tandoori
- Mousse de Brochet (CH) Croustillante
Cylindre de Poireau Confit, Déclinaison autour du Radis Blanc, Sauce Verveine
- Noix de St. Jacques (US) Roties
Chutney de Coing, Multicolore de Choux, Ecume de Betterave
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Viandes C AT E Q | N G
+ Médaillon de Chevreuil (UE)
Cuisson basse température, Purée de Granny Smith, Betterave de couleur, Jus Chocolaté
« Filet de Boeuf (CH) en Croute de Chataigne
Pommes Bouchons, Mini Legumes et Jus au Cassis
* Roulé de Veau (CH)

Cuisson basse température, Compoté de Choux Rouge, Purée de Chou-fleur, Tuile aux Sésames, Jus Corsé
- Filet de Canette (FR)

Cardamome et Panais, Crumble de Noisette, Jus aux Champignons ;
- Carré d’agneau (CH ou FR)

Purée de Patates Douces, Mini Legumes de Saison, Vierge de Butternut, Jus d'agneau ;

Fromages CHF 12.- par personne

Une sélection de fromages affines, au lait cru ou pasteurise, pate dure ou molle, vache, chevre ou brebis,
3 variétes a choisir :

- Gruyére Suisse affiné 12 mois

- Tomme Vaudoise Paysanne

« Tommette des Avaris

* Reblochon de Thones

* Brie aux Noix

« Camembert de Normandie

- Beaufort des Paturages
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Desserts AUDIBERT

- Mont Blanc déstructure
- Financier a la Framboise CATERING
Ganache Montée au Dark Thumba, noisettes Carameélisées et Streusel Croustillant
* Rocher coco
Feuillantine praline, ganache au Dark Tumcha , glace coco
- Douceur de pomme
Caramel et cannelle, péetales seches
- L'ananas dans tous ses état
Croustillant au Miel, Sorbet citron

Entree, Plat, Dessert, Pain CHF 75.00.-
2 Entrees, Plat, Dessert, Pain CHF 95.00.-
2 Entrees, 1 Poisson, 1 Viande, Dessert, Pain CHF 115.00.-

Les tarifs affiches ne comprennent que les menus. Le personnel et le materiel restent a étre chiffres en fonction
de votre evenement,

AUDIBERT CATERING se reserve le droit de modifier a tous moments ces menus,la composition des plats ou des
ingredients.

N'hésitez pas a nous faire part de vos envies, vous satisfaire est notre priorite.

Nous creons constamment de nouveaux plats.

Nous vous donnons volontiers des informations detaillés sur la presence possible d allergenes dans les plats des
menus. En cas dallergie ou dintolerance, notre personnel se tient a volre disposition pour vous renselgner.
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